
ベトナム産

パンガシウス スキンレスフィレ

のご提案

明弘食品株式会社総販売代理店

ビーエー商事有限会社



弊社の御案内する商品は、SDGs
(Sustainable Development Goals持続可能な開発目標)

１４番目の海洋資源「魚の豊かさを守ろう」で最も有効な方法の一つとされる
ＡＳＣ養殖漁業認証を受けて養殖されたベトナム産Pangasiusです
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＜ごあいさつ＞
このたびは、弊社のパンガシウススキンレスフィレにご興味をお持ちいただき、誠にありがとうございます。
心からお礼申し上げます。
弊社の提案するパンガシウススキンレスフィレが御社の事業展開及び、サステナビリティへの取り組みに大きく寄与す
ることと確信しております。

ＡＳＣ養殖漁業認証を取得

ASC認証（Aquaculture Stewardship 
Council：水産養殖管理協議会認証） は、「環境にや
さしく、責任ある養殖をしている証明」です。 将来に
わたって養殖業を続けられる、持続可能性を確保する
ＡＳＣ養殖漁業認証を取得した、「パンガシウススキン
レスフィレ」を製造しています。

メコン川の水利を活用した安定養殖
計画的な養殖体制により、年間を通して原料魚を安定
供給。
天然依存に比べて価格変動リスクを抑え、リーズナブ
ルかつ安定した原価を実現！
貴社の安定調達と長期的なコスト競争力強化に貢献し
ます。
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各種認証取得工場での生産

・ISO 9001（品質マネジメント）

・ISO 22000（食品安全マネジメント）

・HACCP（危害要因分析と重要管理点）

ISO 9001・ISO 22000・HACCPのこれら認証は、「安
心・信頼の証明」と「社内の仕組みの強化」にあります。これは
消費者や取引先への信頼性アップに貢献する非常に重要な
要素です。

国際基準に適合した安心供給
当社工場はハラル認証を取得し、イスラム市場にも対応
可能な製品供給体制を整えています。
認証によって、宗教的規範を遵守した生産・管理が保証
されており、中東・東南アジアをはじめとするグローバ
ル市場での販売展開や取引条件クリアに直結。
貴社の海外展開や調達の多様化に、信頼あるパート
ナーとして貢献します。

パンガシウススキンレスフィレ
安心・信頼の証明



パンガシウススキンレスフィレ
ベトナムのHUNG CA社が製造し、明弘食品株式会社が輸入・通関手続

き致します。ふっくらやわらかくクセの少ない味わいが魅力のパンガシ

ウスフィレです。

私たちの工場では、国際基準に基づいた品質・食品安全管理（ ISO 

9001・ISO 22000・HACCP ）を徹底し、安心してお召し上がりいた

だける体制を整えています。

さらに、 ASC認証（Aquaculture Stewardship Council：水産

養殖管理協議会認証） に基づく、環境にやさしい養殖を行うことで自然

や地域社会に配慮し、持続可能な水産物として育てられました。

また、ハラル認証も取得しており、宗教や文化を問わず幅広い方々に

安心して楽しんでいただけます。

メコン川の豊かな恵みを受けて育ったパンガシウスは、ムニエルやフラ

イ、煮込み料理等多くの料理に最適な素材です。

毎日の食卓に、やさしい美味しさと確かな安心をお届けします。

＜商品規格＞

◆包装袋 ： 1袋1㎏入り

◆外装 ： 1ケース10ｋｇ（10袋入り）段ボール箱

◆20ｆｔコンテナで約10ｔ（1000ケース）より輸入致します。

輸入・販売元 明弘食品株式会社
製造・ベトナム国  HUNGCA COMPANY LIMITED 
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ＣＯＣ認証取得でより高い品質管理を実現
【流通形態】

ベトナム工場から直接冷凍コン

テナ［F1級］で輸入されます。

（※）税関手続き後は国内冷凍倉庫に

て管理・保管されますので、流通・衛

生管理の観点からも安心してお求め

頂けます。

さらにCOC認証を取得したこと

でASC養殖漁業認証と合わせ、

生産・加工・流通に於ける追跡を

可能としました。

※コンテナ単位でのご購入契約により
ベトナムより福岡港・神戸港・横浜港
など主要港湾への直送も可能です
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水産養殖管理協議会(ＡＳＣ)とは

水産養殖管理協議会（ASC）は、WWF（世界自然保護基金）とIDH

（オランダの持続可能な貿易を推進する団体）の支援のもと、2010年

に設立された、独立した国際的な非営利団体です。

ASCの責任ある養殖水産物のための認証とラベリングの制度が世

界をリードするものになることを目指しています。ASCの主たる役割

は、WWFが主宰する円卓会議「アクアカルチャー・ダイアログ（水産養

殖管理検討会）」により策定された、責任ある養殖に関する世界基準

を管理することです。

ASCは、養殖業者、加工業者、小売業者や食品サービス業者、科学

者、環境NGOおよび消費者と協力して、次のような取り組みを行って

います。

• ASC養殖認証制度と水産物認証ラベルを通じて、責任ある養殖を

認定し、その実施を支えること。

• 水産物の購入時に環境的・社会的にベストな選択をするよう奨励す

ること。

• 水産物市場の持続可能性に向けての変革に寄与すること。

抗生剤など
薬物の過剰
投与禁止

厳密な
農薬検査
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ＡＳＣ養殖漁業認証の規準では薬物の過剰投与禁止や、
農薬の残留検査を厳密に審査されています。
当社の特許契約先である「パンガシウス」の製造企業は、
ASC養殖漁業認証を取得した養殖設備を持つベトナム
のHUNG CA社です。

ASC認証証明書



ISO 9001・ISO 22000・HACCPといった認証
を取得する意味は「安心・信頼の証明」と「社内の仕
組みの強化」にあります。

• ISO 9001（品質マネジメント）
製品やサービスの「品質を安定して供給できる会社だ」とい
う保証。社内の仕事の流れを見直して、ミスを減らしたり、改
善を続けられる仕組みを持っている証拠になります。

• ISO 22000（食品安全マネジメント）
食品に関わるリスクをきちんと管理し、安全な食品を作り続
けられる仕組みを整えた工場だと示せます。取引先や消費者
からの信頼に直結します。

• HACCP（危害要因分析と重要管理点）
工程ごとに「どこで危険が発生するか」を洗い出し、重点的
に管理していることを示します。食品事故を未然に防ぐ「科学
的で合理的な方法」です。

つまり、これらを取得する意味は、

消費者や取引先への信頼性アップ
海外輸出や大手企業との取引条件をクリア
工場内部での安全・品質の仕組み強化
トラブル発生時に責任体制を明確にできる

等多岐に渡ります。HUNG CA社ではこれら認証を取得し、徹底
した製造管理を行っています。
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HACCP証明書
ISO22000証明書

ISO9001
証明書

HACCP・ISO 22000など国際規格
認証取得工場による生産
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国際基準に適合した安心供給体制

HUNG CA社は正式にハラル認証を取得しており、イスラム
教の食規範に沿った生産・管理プロセスを徹底しています。
原材料の選定から製造、包装、出荷に至るまで、すべての工
程が認証基準に適合しているため、イスラム市場でも安心し
てお取引いただけます。

グローバル展開を支える信頼の証

ハラル認証は単なるラベルではなく、宗教的規範の遵守を第
三者機関が保証する信頼の証です。中東や東南アジアを中心
に急成長するイスラム市場への参入や、現地の規制・流通条
件クリアに直結。貴社の海外展開や調達の多様化を支える強
力なバックアップとなります。

安心・安全・持続可能な調達パートナー

当社はハラル認証の取得に加え、品質管理・衛生管理の国際
基準にも準拠。安心・安全な製品供給を通じて、貴社のブラ
ンド価値向上や市場拡大に貢献します。ハラル認証は、グ
ローバル市場での信頼と持続可能なビジネスを実現する鍵で
す。

ハラル認証の取得



9 GLOBALG.A.P＜証明書の付録1＞ GLOBALG.A.P＜証明書の付録2＞GLOBALG.A.P一般規則バージョン6.0 証明書

食品安全に関する規定への適合証明書 ベトナム自由販売証明書 食品安全のための世界基準第9号

そ
の
他
各
種
証
明
書
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製造工程図 原書と翻訳
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パンガシウススキンレスフィレのおすすめポイント

• スキンレスで形が美しい→ 盛り付け映え抜群！

• 揚げ・焼き・蒸し・煮込みと調理法が多彩

• 彩り野菜・ハーブ・レモンなどの添え物でSNS映えも簡単

• 調理も簡単・効率的 （画像はイメージです）

パンガシウス スキンレスフィレ メニュー提案
「形キレイ・クセなし・使いやすい！多彩なメニューでお料理の魅力UP」

1. フィッシュフライプレート

調理法：一口大にカット→ 衣を
つけて揚げる
盛り付け例：レモン・彩り野菜
サラダを添え、タルタルソース
を付ける
イメージ：カリッと揚がった
フィレを中央に、赤・黄・緑の
野菜で彩り鮮やか

2. ガーリックバターグリル

調理法：塩胡椒→ バターとニン
ニクで焼く
盛り付け例：ローストポテト、
ハーブを添える
イメージ：香ばしい焼き目が食
欲をそそる、バターの照りが映
える

3. フィッシュカレー

調理法：一口大にカット→ スパ
イス・玉ねぎと煮込む
盛り付け例：白ごはん・彩りピ
クルス添え
イメージ：鮮やかな赤のカレー
に白いフィレが映える、食欲を
そそる配色

4. 中華風蒸し魚

調理法：生姜・ネギ・醤油・ご
ま油で蒸す
盛り付け例：皿中央にフィレ、
周囲に野菜細切り、仕上げに香
菜
イメージ：上品で清潔感ある見
た目、ヘルシー志向にもアピー
ル

5. フィッシュフレークサラダ

•調理法：蒸すか焼いたフィレをほ
ぐしてサラダにトッピング
•盛り付け例：ベビーリーフ、ミニ
トマト、オリーブで彩り
•イメージ：カラフルでヘルシー、
SNS映えするサラダ
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明弘食品株式会社が全国の新聞に掲載されました

平素より格別のご愛顧を賜り、誠にありがとうございます。
弊社は以前より明弘食品株式会社の代理店としてパンガシウスす
り身の輸入・販売に実績を積んでまいりました。
この度ご紹介する「パンガシウススキンレスフィレ」は、従来
品の品質をさらに向上させた自信作であり、加工の手間を減らし、
調理の幅を広げる使いやすさが特長です。
ぜひ、貴社のメニューや商品ラインナップにお役立ていただけ
ますよう、御検討くださいませ。
ご不明点・お問い合わせ等も、どうぞお気軽にお申し付けくだ
さい。



◆ 社名 明弘食品株式会社

◆ 所在地
〒789-1720
高知県幡多郡黒潮町佐賀806番地

◆ Tel:0880-55-3881

◆ Fax:0880-55-3885

◆ e-mail：office@meikoshokuhin.co.jp

◆ ホームページ：https://meikoshokuhin.co.jp/

◆ 設立 平成25年2月22日

◆ 資本金 金880万円

◆ 代表者 代表取締役 明神宏幸

会社概要

＜事業内容＞

1.食品の製造、販売

①宿毛湾養殖ハマチ価値向上事業

②ベトナム産スリミ（Ｐａｎｇａｓｉｕｓ）高付加価値商品開発事業

2.飲食店業

3.無店舗販売業

4.上記各号に附帯関連する一切の業務

 食の安心と安全を追求し続けた歴史

明弘食品株式会社は江戸時代からの鰹一本釣り漁業
にルーツを持ちます。
MSC漁業認証取得によって認められた品質や環境を
守れる鰹一本釣り漁業を企業スピリッツと、藁焼きタタ
キやガーリックステーキの製法に関する特許など、 土佐
鰹水産時代に培われた安心・安全な食品を皆様にお届
けするための有形無形の財産を明弘食品は受け継いで
います。
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ビーエー商事有限会社

◆ 所在地

〒618‐0001

大阪府三島郡島本町山崎4-8-8

TEL／FAX：075‐961‐8288

E-Mail：ba_trading03@ares.eonet.ne.jp

ホームページ：https://www.ba-trading-inc.com

◆ 設立 2003年10月17日

◆ 資本金 3,000,000円

◆ 役員 取締役社長 加藤 正志

＜事業内容＞

◆ 明弘食品株式会社総販売代理店

◆ ユニコロイド株式会社代理店

食品添加剤(リン酸塩代替品)販売

◆ BY-930活性イオン化ミネラル販売

◆ その他食品関連事業

＜加藤 正志 プロフィール＞

1972年 4月 丸大食品株式会社入社

2002年 6月 丸大水産株式会社 代表取締役社長就任

2005年 3月 丸大水産株式会社 代表取締役退任

2006年 4月 ビーエー商事有限会社 取締役社長就任

弊社HP
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