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加工フローチャート
完成品：冷凍パンガ＆バサフィレ

受信側-CCP1         

殺処理

洗い 1回目

フィレ加工

洗い 2回目

スキニング（皮引き）

寄生虫検査 - CCP2

成形、検査

井戸 - 水

計量

サイズ/グレーディング確認(11) 

浸漬

サイズ/グレーディング

洗い 3回目

洗い 4回目

予備凍結

製品をトレイに
並べて重ねる

ブロック凍結
バラ凍結

梱包

金属検出-CCP3

カビ除去

凍結ブロック
計量、グレーズ処理、再冷凍

輸入/輸出 - 輸送 - 配送

保管

予備凍結

バラ凍結

水処理
システム

冷却水
設備

計量/袋詰 PE/PA

グレージング/再凍結

加工に適
さない魚

衛生標準作業手順
（Sanitation Standard 

Operating Procedures）

副産物

検査

フレーク
製氷機

保管

GMPは
Good Manufacturing Practice
（適正製造規範）の略

解凍リサイクル

添加剤の
受け取り

検査

金属除去,袋詰PA,PE

梱包
(資材受入)

保管
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